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                      con el apoyo de las asociaciones ESP   

 

 

 

  

 
 

Los tiempos cambian, ¡nosotros también! 

PROGRAMA DE LA ASAMBLEA GENERAL  
Bienvenidas y bienvenidos a Barcelona (España) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gracias a nuestros patrocinadores 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
UECBV 81A rue de la Loi (box 9), 1040 Bruselas, Bélgica, Tel: 00 32 02 230 46 03 info@uecbv.eu, www.uecbv.eu 

Registro europeo de transparencia: 4422649896-52 

 

ANAFRIC c/Casanova nº 270, 1-1 08021 Barcelona, España, Tel: 93 3013374 anafric@anafric.es, www.anafric.es 

Registro europeo de transparencia: 660012445324-07 

¡más de 100 personas confirmadas! 
Alemania, Austria, Bélgica, Croacia, Dinamarca, España, 

Finlandia, Francia, Hungría, Irlanda, Italia, Japón, Noruega, 

Portugal, Países Bajos, Reino Unido, Suecia, Suiza y Ucrania. 

mailto:info@uecbv.eu
mailto:anafric@anafric.es
http://www.anafric.es
https://www.alimentaria.com/
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Miércoles, 25 de octubre de 2023  
H10 MARINA Av. del Bogatell, 64, 68, 08005 Barcelona (España) 

 

14:00 - 17:00   Sala Chardonnay: grupo de cuestiones veterinarias  

16:45 - 17:15  Pausa-café 

17:00 - 20:00   Sala Garnatxa: grupo de sostenibilidad    

18:00 - 20:00            Sala Chardonnay: Comité de Dirección  
 (incluye posterior cena de trabajo en el hotel) 

  

 

Jueves, 26 de octubre de 2023  
H10 MARINA Av. del Bogatell, 64, 68, 08005 Barcelona (España) 

 

10:00 -13:00   reuniones de las secciones, en paralelo:  

o Sala Chardonnay: LTS (animales vivos)   

o Sala Garnatxa: MIS (industria cárnica)  

o Sala Xarel.lo: ITS (comercio internacional)  

 
13:30 - 15:00  Pausa para comer   

 

Inicio de la interpretación simultánea INGLÉS - FRANCÉS – ESPAÑOL 

 
 

15:00 - 17:00  Salón Icària: Asamblea General INTERNA  

(solo para miembros de la UECBV) 
 

17:00 - 17:30  Pausa-café 
 

17:30 - 19:30   Salón Icària: Asamblea general ABIERTA 

 

 

FARM-TO-FORK  

 
Joanna Stawowy, miembro del equipo del Comisario europeo Janusz Wojciechowski 

(Agricultura).  

(ver su Curriculim Vitae: aquí).  

 

Es responsable de la coordinación "de la granja a la mesa" 

(F2F), las relaciones con la DG Sante y el bienestar animal, 

entre otras cosas. 

 

Nos dará el punto de vista de la Comisión Europea sobre 

el futuro de la ganadería y la carne en la transición y 

actualizaciones sobre el Green Deal, Farm-to-fork y sus 

partes como por ejemplo el paquete de bienestar animal. 

 

 

https://www.h10hotels.com/en/barcelona-hotels/h10-marina-barcelona?utm_source=Google%20My%20Business&utm_medium=Boton%20sitio%20web&utm_campaign=HMB
https://www.h10hotels.com/en/barcelona-hotels/h10-marina-barcelona?utm_source=Google%20My%20Business&utm_medium=Boton%20sitio%20web&utm_campaign=HMB
https://commissioners.ec.europa.eu/janusz-wojciechowski/janusz-wojciechowskis-team_en
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INTERCARN, PLATAFORMA INTERNACIONAL DE NEGOCIOS 
 

Ricardo Márquez, Brand Manager Intercarn (Alimentaria) 

(ver su Curriculum Vitae: aquí). 

 

Alimentaria es la cita ineludible para los profesionales de 

la industria de la alimentación, un espacio que reúne a las 

principales figuras nacionales e internacionales de los 

siguientes sectores: 

Gran Distribución (Gran Consumo), Distribuidores de 

Alimentación y Bebidas, Mayoristas de Alimentación y 

Bebidas, Comercio Minorista, Comercio Electrónico, 

Importadores/Exportadores de Alimentación y Bebidas, 

Catering, Hostelería, Restauración para consumo fuera del 

hogar, Procesadores y refinadores de Alimentación y 

Bebidas, Asociaciones e instituciones del sector. 

 

 

NO NEWS, FAKE NEWS  
 

Jordi Alavedra, profesor de publicidad + marketing y comunicación  

(ver su Curriculum Vitae: aquí). 

 

Jordi Alavedra ha trabajado estrechamente con Luis 

Bassat, Presidente Fundador de Ogilvy en España, desde 

1985. Primero en Ogilvy donde fue su Vicepresidente hasta 

2015 y desde entonces desarrollando planes de 

comunicación para diversos clientes tanto españoles 

como internacionales. Para la preparación de su 

participación en esta Asamblea General, Jordi Alavedra 

utiliza como eje de su presentación "Los Caminos 

Creativos" descritos y publicados por Luis Bassat. 

 

NO MEAT, NO HUMANS 
 

Dr. Abel Mariné , Catedrático de Nutrición y Bromatología + Profesor Emérito de la 

Facultad de Farmacia de la Universidad de Barcelona 

(ver su Curriculum Vitae: aquí). 

 

Abel Mariné es autor de más de 200 artículos y libros.  

Entre otros, ha sido miembro del Panel de Expertos en 

Seguridad Alimentaria de la OMS, de la Junta Directiva de 

ILSI (International Life Sciences Institute) - Europa, 

Presidente del Comité Científico de ACSA (Agencia 

Catalana de Seguridad Alimentaria), miembro del 

Consejo Asesor de Salud Pública de la Generalitat de 

Cataluña, presidente de ACCA (Asociación Catalana de 

Ciencias de la Alimentación), vicepresidente del Instituto 

Danone-España. 

 

https://es.linkedin.com/in/marquezricardo
https://workdrive.zohopublic.eu/external/e2897752f1faccb6757bf82500a2bcf6d63b4b77a2ce74ab85d2ede2e2b112b5
https://workdrive.zohopublic.eu/external/06e84ed0717456ad652ebbc1d33161e8072892d7f4c0db7bad223c39901270e6
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no dress code 

20:00 - 24:00   Cena de Gala  Traslado en autocar desde hotel y retorno 

No hay código de vestimenta   
 

RESTAURANT ÒLEUM  Av. Montjuïc, Palacio Nacional, 08038 Barcelona (España) 

  
Òleum es el restaurante del Museu Nacional, que apuesta por una cocina 

mediterránea con productos de primera calidad.  
 

Está situado en el antiguo Salón del Trono del Palau Nacional, desde donde el rey 

Alfonso XIII inauguró la Exposición Internacional de 1929. Cuenta con unas visitas 

excepcionales de Barcelona, a través de sus amplios ventanales que se reflejan y 

multiplican en los espejos del techo. Un lugar mágico, donde ANAFRIC directamente 

supervisará todos los detalles, para que este fin de la asamblea de la UECBV, sea una 

exquisita experiencia (cárnica ... por supuesto! 
 

 

 

Jueves, 26 de octubre 2023  
Programa de acompañantes  

 

Incluye transporte y guía des de el hotel y retorno 

 

13:30 - 15:00 Comida, con el resto de grupo, en el   H10 MARINA 

 

15:00 - 18:00 Visita guiada a la Sagrada Família y sus Torres.  

 

Viva una experiencia única con uno de nuestros guías 

especializados. Le explicarán los secretos mejor guardados de la 

Basílica y disfrutará de las mejores vistas de Barcelona desde una 

de las dos torres. 

 

20:00 - 24:00 Cena de gala, con el resto de grupo, en RESTAURANT ÒLEUM  

 

 

Viernes 27 de octubre de 2023  
Visita profesional  

 

Habrá un traslado en autobús  
Inicio de la interpretación simultánea INGLÉS - ESPAÑOL  

 

9:00 - 14:00 Empresa del sector agroalimentario dedicada a la producción de 

carne de vacuno. 
• Visita a una explotación de vacuno - CAN FELIU (Bigues i Riells) 

• Visita a una sala de despiece de vacuno - COMPAÑIA GENERAL 

CARNIA (Mercabarna-Barcelona) 

https://www.museunacional.cat/es/restaurante-oleum-0
https://www.h10hotels.com/en/barcelona-hotels/h10-marina-barcelona?utm_source=Google%20My%20Business&utm_medium=Boton%20sitio%20web&utm_campaign=HMB
https://www.museunacional.cat/es/restaurante-oleum-0

